X & 05244-2406
B

Wochenkarte 02.12. bis 06.12.2024 &%‘;ﬁg

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
3 in pi Rindergeschnetzeltes in Hahnchenfilet mit . N . Hahnchenschnitzel
Hackballchen in pikanter ! g z . ! . I ! Deftiger Steckriiben Eintopf Cornflakes* mit Kartoffelrgsti
Tomaten -KiirbissoBe mit PfefferrahmsofRe mit Rahmspinat und mit geraucherter »Cornilakes™ mit Kartottelrosti
- A ; -- und rahmigem Erbsen- Méhren
Menii 1 Kartoffel- Kriuterstampf Bu_tterknopfle, dazu einen Rostkartoffeln - Mettwurst Gemise
kleinen gemischten Salat L. | ]
) C
Putenmedaillons ,,Hawaii“ | cremiges Fischragout mit Kasseler Fleisch mit Putensteaks mit einer dicke Bohnen mit
mit Ananas und Kase | salzkartoffeln saisonalem Kartoffelpiiree und LauchcremesoRe Bauchspeck
Menii 2 uberbacke_n, dazu Butterreis | = uce -Sellerie, Karotten | Sauerkraut dazu Senf dazu Butterspitzle und dazu Salzkartoffeln
und fruchtige Currysol3e -
und Lauch @ karamellisierte Karotten
vegetarische Eier Frikassee mit Erbsen, Rostkartoffeln Westfalischer Griinkohl Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 | Kartoffelbouletten mit Champignons und Spargel dazu buntes Gemiise mit Speck dazu Apfelmus
BratensoBe und Karotten- dazu Butterreis -Broccoli, Blumenkohl und dazu Schmorkartoffeln
Kohlrabigemiise @ Karotte- mit KrdutersoR3e
Wochen- | Westf. Rinderwurst mit Westf. Rinderwurst mit Westf. Rinderwurst mit Westf. Rinderwurst mit Westf. Rinderwurst mit
menii Salzkartoffeln Salzkartoffeln Salzkartoffeln Salzkartoffeln Salzkartoffeln
@ und Essiggurke und Essiggurke und Essiggurke und Essiggurke und Essiggurke

Kalt fur das Wochenende

Menii A Gebratene Putenstreifen mit
buntem Gemisecurry und Butterreis

Menii B Bratwurst mit Kartoffel — Senfpiree, L @ @
Sauerkraut und dunkler SoRRe

Geflligel Rind  Schwein Lamm Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoR3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 09.12. bis 13.12.2024

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Schaschliktopf mit Paprika,
Zwiebeln und Speck
dazu Butternudeln und

Gefligelgeschnetzeltes mit
Peppadew und Broccoliréschen
dazu Butternudeln

Stielkotlett mit Senf
dazu hausgemachter

panierter Camenbert
mit Preiselbeeren

gegr. Rindersteak-Streifen mit
Rotwein-PfifferlingsofRe
dazu Butternudeln

Rostkartoffeln und ein
gemischter Salat

Rostkartoffeln und ein
gemischter Salat

Rostkartoffeln und ein
gemischter Salat

Rostkartoffeln und ein
gemischter Salat

Menu 1l | gonnensalat mit Essig Ol Nudelsalat und Kopfsalat mit Essig Ol und Butterbéhnchen
(0
Gegr. Hahnchenkeule ohne Flammkuchenschnitzel sudl. Partysuppe mit Shellfisch -natur- Krauterbutterschnitzel
Knochen mit BackKartoffeln dazu Kartoffelgratin und ein Gefluge_lgeschnet_ze.ltem, mit Krauterbutter dazu Kartoffelgratin und
cremigem Kohlrabigemise . Aubergine, Zucchini + Tomate dazu Salzkartoffeln und .
Menii 2 gemischter Salat dazu ein Brétchen Bouillon-Gemiise -Sellerie, Eisbergsalat m.
Karotten und Lauch- Joghurtdressing
C =
Kartoffelpiiree mit leichter Bratkartoffeln Pfannkuchen Rolichen Omelette mit Champignons, Gratin- Kartoffeln dazu
Menii 3 | KriutersoRe mit Speck und Zwiebeln dazu hausgemachter Quark Paprika, Zwiebeln, Kase geschmorte Champignons
dazu Kiirbisspalten dazu ein Spiegelei und Speck mit knusprigen Broccoliréschen
Wochen Bruzelfleisch mit Zwiebeln Bruzelfleisch mit Zwiebeln Bruzelfleisch mit Zwiebeln Bruzelfleisch mit Zwiebeln Bruzelfleisch mit Zwiebeln
. und dunkler SoBe dazu und dunkler SoBe dazu und dunkler SoRe dazu und dunkler SoRe dazu und dunkler SoRe dazu
menu

Rostkartoffeln und ein
gemischter Salat

Kalt fiir das Wochenende

Geflugel  Rind

Menii A Gefliigelmedaillons auf tomatisiertem
Gemiisereis mit Erbsen, Karotten, Paprika
und Lauchzwiebeln

Menii B Rinderhacksteak mit ChampignonrahmsoRe @
dazu Stampfkartoffeln und glasierte Karotten

Schwein Lamm wild

GCOICIE

Fisch  Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 16.12. bis 20.12.2024

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Gebr. Hdhnchenbrustfilet
mit Cremiger Polenta und

Frikadelle mit geschmorten
Zwiebeln und dunkler Sof3e
dazu Réstkartoffeln und

Krakauer
mit Kartoffelstampf und

Hahnchengeschnetzeltes
mit buntem Gemise und
Butterreis

Pizzabraten gefillt mit
Champignons, Salami,

Paprika und Kase mit dunkler

dazu Butternudeln und
Bohnensalat mit Sahne

dazu Butternudeln und
Bohnensalat mit Sahne

dazu Butternudeln und
Bohnensalat mit Sahne

dazu Butternudeln und

Bohnensalat mit Sahne

Menii 1 mediterranem Gemiise Rahmkohlrabi Rahmkohlrabi dazu Senf SoRe dazu R(‘jstkartoff"em
| ‘ und buntes Rahmgemiuse

Blumenkohlréschen Putenbrustmedaillons mit Cremiges Tomaten- Schweinemedaillons in deftiger Kartoffel- Méhren

,,polnisc.:h“ mit gehacktgm Ei, | KrduterrahmsoRe und Kiirbisrisotto mit geddampften | feiner RahmsoRe Eintopf mit Speck und
Menii 2 PeEerS|I|e und knuspriger Kartoffelpuffern dazu ein Wildlachsfilet dazu dazu Herzogin-Kartoffeln Mettwiirstchen

Brosel Schmelze bunter Blattsalat mit Essig 01 | &1 Rucolasalat und glasierte Karotten

dazu Salzkartoffeln unter 8

(W)

und RahmsoRRe

vegetarische @ Eier Frikassee mit Erbsen, Rostkartoffeln Westfalischer Griinkohl Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Kartoffelbouletten mit Champignons und Spargel dazu buntes Gemiise mit Speck dazu Apfelmus

BratensoRe und Karotten- dazu Butterreis -Broccoli, Blumenkohl und dazu Schmorkartoffeln

Kohlrabigemiise Karotte- mit Krautersof3e
Wochen- | Schweinegulasch mit Schweinegulasch mit Schweinegulasch mit Schweinegulasch mit Schweinegulasch mit
menii Champignons + Paprika Champignons + Paprika Champignons + Paprika Champignons + Paprika Champignons + Paprika

dazu Butternudeln und
Bohnensalat mit Sahne

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Schmorbraten mit dunkler SoRe _
dazu Salzkartoffeln und Butterbéhnchen @ (A 4 @
Menii B Poulardenbristchen auf cremigen Geflugel Rind  Schwein
Gemiisegraupen mit
Erbsen, Karotten, Sellerie und Lauch

&5

Lamm wild Fisch  Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoR3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 30.12.2024 bis 03.01.2025

R & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Urlaub!! Unsere Kiiche
bleibt geschlossen.

Urlaub!! Unsere Kiiche
bleibt geschlossen.

Urlaub!! Unsere Kiiche
bleibt geschlossen.

Hahnchenschnitzel
,cornflakes* mit
Rostkartoffeln und buntem

Frikadelle mit Senf
dazu Petersilien-Kartoffeln

Menii 1 Paprikagemiise dazu und buntes Gemiise
eine feine RahmsoRe (Blumenk.,Broccoli+Karotten)
m.Hollandaise
Urlaub!! Unsere Kiiche Urlaub!! Unsere Kiiche Urlaub!! Unsere Kiiche bleib{ Tortellini- Pfanne mit Peppa dew Suppe mit
bleibt geschlossen. bleibt geschlossen. geschlossen. Zucchini, Tomaten, Hahnchenfleisch dazu ein
Mendi 2 Champignons und Brotchen
Schafskase
Urlaub!! Unsere Kiiche Urlaub!! Unsere Kiiche Urlaub!! Unsere Kiiche Eier Frikassee mit Erbsen, Réstkartoffeln
Menii3 | pleibt geschlossen. bleibt geschlossen. bleibt geschlossen. Champignons und Spargel dazu buntes Gemiise
dazu Butterreis -Broccoli, Blumenkohl und
Karotte- mit Krautersofle
Wochen- | Urlaub!! Unsere Kiiche Urlaub!! Unsere Kiiche Urlaub!! Unsere Kiiche Birnen- Bohnengemiise mit | Birnen- Bohnengemiise mit
menii bleibt geschlossen. bleibt geschlossen. bleibt geschlossen. Speck und Salzkartoffeln Speck und Salzkartoffeln

Kalt fiir das Wochenende

mit geschmorten Champignonkoépfen und Zwiebeln
dazu Rostkartoffeln und Rahmsol3e

Menii A Niirnberger Rostbratwiirstchen mit Stampfkartoffeln,
Sauerkraut und Senf
Menii B kleine Hahnchensteaks

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm wild

T/ SI[CI6

Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




