Wochenkarte 05.05. bis 09.05.2025

& 05244-2406

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

gegrillte Putenfiletstreifen
mit Paprika, Champignons

Zwiebelsteaks vom Nacken mit
dunkler BratensoRe, dazu
Scheiben-Kartoffeln und ein

Filet von der Raucherforelle
mit Kartoffel-Petersilienpiiree,
gebackene rote Beete und einer

Deftiger Wirsingeintopf
mit Krakauer und

zweierlei Medaillons
-Hahnchen & Schwein-—| ¥ |

Menii 1 | und Brokkoli, dazu Farmersalat mit Meerrettich.Aofelkren Schinkenwurst mit glasiertem Kaisergemiise
Kroketten mit einer v ‘ -WeiRkraut, Sellerie, P @ dazu Rostkartoffeln und
KrdutersoBe ‘ -~/ | Karotte und Apfel- eine dunkle RahmsoRe
Schweinesteaks Knuspriger Pizzagrillkdse Sampls‘ Spargel Toast Hacksteaks ,,Hawaii Mini-Frikadellen
mit herzhaftem Spargelgemiise | mit Ananas, Paprika & ger. Toastbrotscheiben mit dazu Kartoffelgratin mit Senf

Menii 2 und BérlauchrahmsoRe ghamp.ignons.). Spargelspitzen, Hollandaise, und ein kleiner Rohkostsalat | dazu Petersilien-Kartoffeln
dazu Pellkartoffeln G azu Rigatoni in roher Schinken und Kase mit Dressing und Erbsen-Mdhrengemiise

Tomaten- iiberbacken
Basilikum SoRe
Kartoffelpiiree mit Bauernomelette-Schnitte Pfannkuchen Réllchen Bratkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Rahmspinat und aus dem Ofen, mit Gemiise, | dazu hausgemachter mit Speck und Zwiebeln dazu Apfelmus
Riihrei Champignons, Kdse und Quark dazu ein Spiegelei
Schinken
Wochen Schweinemedaillons in einer | Schweinemedaillons in Schweinemedaillons in einer Schweinemedaillons in einer | Schweinemedaillons in einer
. RahmsoR3e einer RahmsoRe RahmsoRe RahmsoRe Rahmsof3e
meni

dazu Rostkartoffeln und
Spitzkohl

dazu Rostkartoffeln und
Spitzkohl

dazu Rostkartoffeln und
Spitzkohl

dazu Rostkartoffeln und
Spitzkohl

dazu Rostkartoffeln und
Spitzkohl

Kalt fur das Wochenende

dazu Salzkartoffeln
und glasiertes Kaisergemiise

Menii A gegr. Niisschen (mageres Teil aus der Haxe)
dazu Kartoffelpiiree und Sauerkraut und
eine dunkle SoRe

Menii B Rinderzunge mit Champignons und MadeirasoRe @

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

VEE): OEE

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 12.05. bis 16.05.2025

& 05244-2406

A
SewrfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Rindsbratwurst
mit brauner SoRe dazu

Sampls‘ Wurst & Kasesalat
mit Paprika, Zwiebel und

kleine Hdhnchensteaks .-
mit cremiger Tomaten ‘ _ ‘

Cevapicci
auf Tomatenreis

Schweinefiletpfanne
mit Tomaten & griilnem

dazu Salzkartoffeln und
Karottengemiise

dazu Salzkartoffeln und
Karottengemiise

dazu Salzkartoffeln und
Karottengemiise

dazu Salzkartoffeln und
Karottengemiise

Menli 1l yartoffelpiiree und saurer Gurke dazu eine Polenta, dazu und ein Bauernsalat Spargel )
Rahmwirsing @ Laugen-Brezel gebratene Zucchini Ecken mit Essig Ol dazu Butterkndpfle
cremige Graupensuppe mit ital. Nudelpfanne Krauterbuttersteaks mit Fischfilet in Hahnchenbrustfilet
Schmelzkdse, Wurzelgemiise | mit Hihnchenbruststreifen, | gebratenen Knoblauch- Krautermarinade @ -Mandarine, Brokkoli &
Menii 2 und gerdsteten Zucchini, Paprika, Tomate, Champignons dazu mit einer Champagner- Peppa dew- mit Kase
Schinkenstreifen Champignons und Grillkartoffeln und ein Quark- | SchaumsoRe gratiniert dazu eine
Mozzarella ‘ : ‘ Schnittlauch Dip an einem Gemiise-Risotto Orangensof3e und Tagliatelle
Butternudeln mit einer Kartoffelbouletten mit Rostkartoffeln Eier in einer Rahmige Schmorkartoffeln,
Menii 3 Tomaten-Mozzarella SoRe BratensofRe und Karotten- mit buntem Gemiise Senf-SchnittlauchsoRe geschmorte Champignons
dazu ein Eisbergsalat Kohlrabi Gemiise -Broccoli, Blumenkohl und mit Salzkartoffeln mit knusprigen
mit Joghurtdressing Karotte- und KréutersoRe Brokkoli Réschen
Wochen- | Gekochter Tafelspitz mit Gekochter Tafelspitz mit Gekochter Tafelspitz mit einer | Gekochter Tafelspitz mit Gekochter Tafelspitz mit
menii einer Schnittlauchsofle einer Schnittlauchsofe SchnittlauchsoRe einer Schnittlauchsofe einer Schnittlauchsof3e

dazu Salzkartoffeln und
Karottengemiise

Kalt fiir das Wochenende

Menii A WeiRkohlroulade gefiillt mit Hackfleisch

dazu Salzkartoffeln und eine dunkle BratensofR3e
Menii B Rinderroulade mit Speck, Zwiebeln und Gurke dazu Butterspatzle

und hausgemachter Apfel Rotkohl lfl

vI¥(©)

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

7/ Cl6

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 19.05. bis 23.05.2025

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

schwab. Maultaschen

gef. m. Speck & Spinat

Riesen-Rosti , Elsdsser-Art “
mit Champignons, Speck

grat. Schweineschnitzel Tomy
mit Schafskase & Tomate

Seelachs — natur — mit einer
Zwiebel-Krauter-Haube dazu

Kartoffelauflauf
mit Chili con Carne

dazu Rostkartoffeln und eine
dunkle SoRe

Zwiebeln
dazu Rostkartoffeln und eine
dunkle SoRe

dazu Rostkartoffeln und eine
dunkle SoRe

Zwiebeln
dazu Rostkartoffeln und eine
dunkle SoRRe

Menii 1 in einer Paprika-Sahne-Sof8e | und Friihlingszwiebeln dazu Scheibenkartoffeln Schmorkartoffeln dazu ein bunter Salat mit
dazu Blattsalat mit Essig Ol dazu ein Schmand Dip und und gegrillte Paprikastreifen & glasierte Karotten Joghurtdressing
Karottensalat mit Essig-Ol
marin. Hahnchenbrustfilet, Tomatencremesuppe % Brathdhnchen dazu cremiges Spargelragout Parmesanschnitzel
gebratene Spitzkohlherzen mit Madeira & Kartoffelwedges mit -Gefliigel-
Menii 2 dazu Krauter-Kartoffelstampf | Frischkase und kleiner Rohkostsalat mit Gefliigelgeschnetzeltem dazu ein cremiges
und eine Dijon- v ‘ dazu ein Joghurtdressing v ‘ und Butterreis v ‘ Gemiise Risotto ‘ . ‘
SenfsoRe ‘ _/ | Suppenbrétchen ‘ ' ‘
Kartoffelpiiree mit Bauernomelette-Schnitte Pfannkuchen Réllchen Bratkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Rahmspinat und aus dem Ofen, mit Gemlise, | dazu hausgemachter mit Speck und Zwiebeln dazu Apfelmus
Riihrei Champignons, Kdse und Quark dazu ein Spiegelei
Schinken
Wochen- Herzhafte Bauchfleischpfanne Herzhafte Bauchfleischpfanne | Herzhafte Bauchfleischpfanne Herzhafte Bauchfleischpfanne Herzhafte Bauchfleischpfanne
. mit Bohnen, Karotten, Zwiebeln | mit Bohnen, Karotten, mit Bohnen, Karotten, Zwiebeln mit Bohnen, Karotten, mit Bohnen, Karotten,
meni

Zwiebeln
dazu Rostkartoffeln und eine
dunkle SoRe

Kalt fur das Wochenende

Menii A Rinderbraten mit einer Honig-Kirschsof3e
dazu Salzkartoffeln @
und hausgemachter Apfelrotkohl

Menii B R Schweineschnitzel mit einer Pfifferlings Sof3e
dazu Spatzle und Speck-Bohnchen

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

V¥[©) [

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 26.05. bis 30.05.2025

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Kéttbullar schwedische

Hackbillchen mit

Poularden Briistchen in
einer Honig-Balsamico SoRe

Fischfilet Miillerin Art
mit Salzkartoffeln

Unser Angebot zum Feiertag:

Hiihnerfrikassee mit Spargel
dazu Butterreis und Erbsen &

Kohlrabi Eintopf
mit grober Bratwurst

Menii 1 Kartoffelpiiree, einer auf Tagliatelle | und Blattspinat i
RahmsoRe, Brokkoli und und Tomatensalat ‘ .' ‘ M&hren '
Preiselbeeren ‘
Hahnchen- Holsteiner Boulette mit Puszta-Steaks mit Paprika und Hahnchenschnitzel im ]
Pellkartoffelpfanne Spiegelei Zwiebeln Christi Himmelfahrt Cornflakes Mantel
Menii 2 | mit Broccoli & ‘ \J | | dazu Bratkartoffeln dazu Kartoffelgratin Heute bleibt unsere Kiiche | mit Herzoginkartoffeln und
Champignons und Bohnensalat E und ein hausgemachter kalt! Kphlrabl Gemdise, dazu 2= ‘
. . e s 2 . eine RahmsoRe ‘
dazu eine Sauce Bernaise mit Essig Ol Krautsalat
Butternudeln mit einer Kartoffelbouletten mit Rostkartoffeln Rahmige Schmorkartoffeln,
Menii 3 | Tomaten-Mozzarella SoRe BratensoRe und Karotten- mit buntem Gemiise Christi Himmelfahrt geschmorte Champignons
dazu ein Eisbergsalat Kohlrabi Gemiise -Broccoli, Blumenkohl und Heute bleibt unsere Kiiche | ;i | hysprigen
mit Joghurtdressing @ Karotte- und Krdutersof3e kalt! Brokkoli Réschen
Wochen- | ungarische Gulaschsuppe ungarische Gulaschsuppe ungarische Gulaschsuppe Christi Himmelfahrt ungarische Gulaschsuppe
menii mit Rindfleisch, Paprika & mit Rindfleisch, Paprika & mit Rindfleisch, Paprika & Heute bleibt unsere Kiiche | it Rindfleisch, Paprika &

Gewiirzgurke
dazu ein Brétchen

Gewiirzgurke
dazu ein Brotchen

Gewiirzgurke
dazu ein Brotchen

kalt!

Gewiirzgurke
dazu ein Brétchen

Kalt fiir das Wochenende

dazu Reis-Nudeln

mit einer Krdutersof3e

Menii A Pfefferrahmschnitzel
dazu Bratkartoffeln und Spitzkohlgemiise
Menii B Hiahnchenmedaillons mit siidl. Gemiise

) ‘ Gefliigel  Rind

V¥[©)+[@=I>

Schwein Lamm Wwild

Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.



