Wochenkarte 08.04. bis 12.04.2024
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Gebackener Camenbert Kasseler auf gerésteten Ppu!ardenbrustchen Gyros- Fljschfrlkassee vom Seelachs

dazu Preiselbeeren Mohrengemiise :gltte(:llgz:)rcilizrgzxge aus Gefliigelgeschnetzeltes mit Spargel und Erbsen
Menii 1 | dazu ein Blattsalat . dazu Tomatenreis dazu Butterreis

o dazu Bratkartoffelstampf Kartoffelgnocchis und ein ) @
mit Essig OL . o und griech. Bauernsalat
Bauernsalat mit Essig Ol . B
mit Schafskase

Hackbéllchen in JagersoRe Gegr. Hahnchenstreifen Lauchcremesuppe Kalbsboulette mit Steinpilzen | Holsteiner Schnitzel

dazu Salzkartoffeln dazu Butternudeln mit einer | mit Hackballchen mit Salzkartoffeln mit Spiegelei dazu
Menii 2 | und Erbsen + Méhren Paprika-PestosoRe und ein | dazu Suppenbrotchen dazu Romanescordschen mit | Bratkartoffeln

kleiner Rohkostsalat Krduterbutter und leln“BauernsaIat mit
. Essig Ol
m.Dressing Sahne

Rostiteller mit Champignons, Milchreis Rostkartoffeln ,verlorene” Eier Hausgemachte Reibekuchen
Meni 3 Karotte, Paprika, Lauch und mit roter Beerengriitze dazu buntes Gemiise In feiner SenfsoR3e dazu Apfelmus

Broccoli -Broccoli, Blumenkohl und dazu Kartoffelpiiree

Karotte- mit KrdutersoR3e
h Hausgemachte Brat-& Hausgemachte Brat-& Hausgemachte Brat-& Hausgemachte Brat-& Hausgemachte Brat-&

Wochen- Blutleberwurst Blutleberwurst Blutleberwurst Blutleberwurst Blutleberwurst
men dazu Kartoffelpiiree und dazu Kartoffelpiiree und dazu Kartoffelpiiree und dazu Kartoffelpiiree und dazu Kartoffelpiiree und

Sauerkraut Sauerkraut Sauerkraut Sauerkraut Sauerkraut

Kalt fiir das Wochenende

auf einem Kohlrabi- Karotten-Gemiise
dazu Salzkartoffeln und eine KrdutersoRe

Menii A Schweinefilet im Speckmantel
in einer Pfefferrahmsofe und Scheibenkartoffeln
und Butterbdohnchen

Menii B Rinderhackbillchen @

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm Wwild

Y¥([©)* &=

Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoR3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 15.04. bis 19.04.2024
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MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Parmesanschnitzel
mit einer Cremesof3e
aus roter Paprika

Scharfes Hahnchenragout
mit Paprika, Lauch,
Paprikaschoten,

Rostbartwurst mit Senf
mit Kartoffelpiirree

Cordon Bleu Rollchen

dazu Gratin-Kartoffeln

,Die Gartnerin“
Hahnchenschnitzel auf

men

mit Senf dazu
hausgemachten
Kartoffelsalat

mit Senf dazu
hausgemachten
Kartoffelsalat

mit Senf dazu hausgemachten
Kartoffelsalat

mit Senf dazu
hausgemachten
Kartoffelsalat

Menii 1 ) . , dazu Rahm-Kohlrabi und ein gemischter Salat Erbsen + Moéhren Gemiise
dazu Paprika-Zucchini- dazu Spaghetti Kartoffelgrati
Risotto dazu Kartoffelgratin
Schweinegeschnetzeltes | Jagerkotelett mit Sudldndischer Gemiiseeintopf | , klassische” Rinderroulade Fischfiletrollchen Pangasius
mit einer Apfel- Champignons + Pfifferlingen mit gegrilltem Hihnchen, Gef. m. Speck, Zwiebeln + am Gemiiserisotto

Menii 2 | 2Wwiebelsofe dazu dazu Bratkartoffeln und ein | Zucchini, Karotte, Kartoffeln, | Gurke mit einer
Kartoffelgnocchis Lauch-Sellerie-Salat mit Tomate und Nudeln dazu Butterspétzle und @ Champagnerschaum-
und ein Bohnensalat Ananas, Apfel + Mais l Gl Apfel-Rotkohl cremesofe |.‘]
Nudeln Speck-Pfannkuchen Hausgemachte Omelette mit Champignons, Gratin- Kartoffeln

Menii 3 mit einer Tomaten- dazu Feldsalat mit einem Semmelknédelknodel Paprika, Zwiebeln, Kise und dazu geschmorte
Schnittlauchsofle Kartoffeldressing dazu Pilzragout Speck Champignons

mit knusprigen Broccolir6schen

Schweinekotelett Schweinekotelett Schweinekotelett Schweinekotelett Schweinekotelett

Wochen-

mit Senf dazu
hausgemachten
Kartoffelsalat

Kalt fur das Wochenende

(¥

Meni A Kalbsroulade gef. mit Rinderhackfleisch
dazu Butterspatzle und Mohrensalat
Menii B Poulardenbriistchen mit einer CremesoRe aus roter Paprika dazu

Kartoffelgnocchis und Broccoliréschen m. Mandelbutter

Geflugel

Rind

S

Schwein

7/ Cl6

Lamm Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoR3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.
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Wochenkarte 22.04. bis 26.04.2024 &%‘;éé

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Cannelloni gef. mit Hihnchensteaks Gulaschtopf mit Champignons | Gyrostaschen gef. mit Hacksteaks mit

Schafskase + Spinat auf Ofengemiise und Pfifferlingen Frischkase, Zwiebeln und ChampignonrahmsoRe
Menii 1 mit einer Tomatensol3e -Tomate, Zucchini, Zwiebeln, dazu Butterspatzle Tomate mit einer dazu Kartoffelpiiree

Metaxasof3e dazu

Paprika und Karotte und ein Farmersalat mit Karotte ) und Wirsing-Gemiise
dazu Krauterkartoffeln und Spitzkohl @ Tomatenreis
und Buttererbsen

und Kase gratiniert

Uberbackene Pesto Folienkartoffel Schweinelachssteaks mit ei Héahnchenschnitzel Corn Flakes | Champagnerschaumcreme-
Hahnchen mit Tomate und | mit Krauter-Shrimps wiirzigen TomatensoBe mit KrdutersoRe Suppe mit gegr.
Menu 2 Mozzarella auf Tagliatelle dazu kleiner Rohkostsalat dazu Kartoffelgnocchis und dazu Rostkartoffeln Hahnchenstreifen und
dazu ein gemischter mit Joghurtdressing @ eine Gemiisepfanne mit mit bu“fem Gemise Pifferlingen
Salat Paprika, Zwiebeln und Bohnen -Broccoli, Karotte und Blumenkohl dazu Suppenbrétchen
Rostiteller mit Champignons, Milchreis Rostkartoffeln ,verlorene” Eier Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Karotte, Paprika, Lauch und mit roter Beerengriitze dazu buntes Gemiise In feiner SenfsoR3e dazu Apfelmus
Broccoli -Broccoli, Blumenkohl und dazu Kartoffelpiiree

Karotte- mit Krdutersol3e

Fischfilet -paniert- in feiner Senfs| Fischfilet -paniert- in feiner Senfq Fischfilet -paniert- in feiner Senfso| Fischfilet -paniert- in feiner Senfq Fischfilet -paniert- in feiner Senfs
dazu Kartoffelpiirree und dazu Kartoffelpiirree und dazu Kartoffelpiirree und dazu Kartoffelpiirree und dazu Kartoffelpiirree und

men@ Rahmspinat Rahmspinat Rahmspinat Rahmspinat Rahmspinat

Wochen-

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Pangasiusfilet -paniert- mit einer DillsoRe @
dazu Salzkartoffeln und Romanescordschen

Menii B Kleine Hahnchenschnitzel mit ChampignonsoRe @ @

dazu Butterspéitzle und Erbsen Gefliigel Rind  Schwein Lamm  Wild  Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.



Wochenkarte 29.04. bis 03.05.2024
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dazu Bratkartoffeln
und Bohnensalat mit Sahne

dazu Bratkartoffeln
und Bohnensalat mit Sahne

dazu Bratkartoffeln
und Bohnensalat mit Sahne

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Koénigsberger-Klopse m. Hahnchen-Auflauf Feiertag!! Unsere Kiiche Schweinemedaillons Hihnchenschnitzel mit feiner
. Kapern der Provence bleibt geschlossen in PfefferrahmsoBe RahmsoRe
Menl1 | ..., Butter-Kartoffeln mit Reis, Paprika, Zucchini, dazu Bratkartoffeln mit Speck | dazu Butterkartoffeln
und ein Blattsalat Zwiebeln, Erbsen und Kriuter und karamellisierte Karotten | und gegr. Champignonkopfe
Gegrillte Putenfiletstreifen Rostbratensteaks Feiertag!! Unsere Kiiche ,Frihlings” Erbsensuppe Seelachsfilet m. Tomate +
mit Paprika, Champignons und | mit dunkler SoRe bleibt geschlossen mit Gefliigel-HeiBwiirstchen Mozzarella geb.
Menii 2 | Broccoli dazu Back-Kartoffeln | dazu Chili-Kartoffeln und Friihlingszwiebeln dazu Rigatoni
mit einer leichten und Butterbohnchen dazu Suppenbrdtchen mit KriutersoRe @
KrautersoRe @
Nudeln Speck-Pfannkuchen Feiertag!! Unsere Kiiche Omelette mit Champignons, Gratin- Kartoffeln
Menii 3 | mit einer Tomaten- dazu Feldsalat mit eine bleibt geschlossen Paprika, Zwiebeln, Kise und dazu geschmorte
SchnittlauchsoBe Kartoffeldressing Speck Champignons
mit knusprigen Broccoliroschen
Wochen- | Schweinesteaks mit Schweinesteaks mit Feiertag!! Unsere Kiiche Schweinesteaks mit Schweinesteaks mit
menii geschmorten Zwiebeln geschmorten Zwiebeln bleibt geschlossen geschmorten Zwiebeln geschmorten Zwiebeln

dazu Bratkartoffeln
und Bohnensalat mit Sahne

Kalt fiir das Wochenende

dazu Butterspatzle

und Farmersalat mit Mohre + Kraut

Menii A Pfannenfrikadelle in herzhafter SoRe
mit geschmorten Zwiebeln
dazu Frithlingsgemuise und Salzkartoffeln =
Menii B Hahnchenkeule —ohne Knochen- mit dunkler SoRe

Gefligel Rind  Schwein

¥

/CI6

Lamm Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




