Wochenkarte 03.11. — 07.11.2025

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

bunter Kartoffel-

Gemiiseeintopf mit

Hahnchenbrustfilet mit
Linsen-Kartoffel-Gemiise,

,,Grostl Pfanne”
mit gebratenem Kasseler,

Feines Hiihnerfrikassee
mit saisonalem Gemiise

Pangasius Filet mit einer

warmen Zwiebel- IO(

Menii 1 HeiBwiirstchenscheiben, | 8ebackenen Kiirbisspalten | Kartoffeln, Zwiebeln, ;'ézzztkt:;ﬂfu‘:h' SChwarZWl_"fel' Kriutervinaigrette, dazu
dazu ein Suppenbrétchen & einer Krauterrahmsofe Speck, und Spiegelei G dazu Butterreis ‘ ‘ griine Bohnen & Kartoffeln
cremiges Hahnchen- Schweinemedaillons mit Hahnchenmedaillons auf Schwab. Maultaschen gef. Putenbrustfilet mit einer
geschnetzeltes mit einer ChampignonsoRe, rahmigem Kartoffel- m. Speck + Spinat mit einer | fruchtigen Curry-

Menii 2 Schwarzwurzeln und : Rostitaler Wirsinggemiise . PaprikacremesoRe Gemiisesol3e
Karotten, ‘ und Karottengemiise | ‘ dazu Blattsalat mit Essig Ol und Butterreis | ‘
dazu Butterknopfle
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohlréschen, | warmer Milchreis mit Bratkartoffeln mit Speck, hausgemachte Reibekuchen

Menli 3 | it einer Spinat- mit gehacktem Ei und Zwetschgen dazu Rosenkohlréschen und | mit Apfelmus
SchinkensoRe Petersilie, dazu Kartoffel- und Zimt-Zucker eine KriutersoRe

Sahnepiiree
Schweinenackensteak mit einer | Schweinenackensteak mit Schweinenackensteak mit einer Schweinenackensteak mit einer | Schweinenackensteak mit einer
Wochen- Zwiebel-Senfkruste, einer Zwiebel-Senfkruste, Zwiebel-Senfkruste, gebratenen Zwiebel-Senfkruste, Zwiebel-Senfkruste,
menii gebratenen Rosenkohlréschen gebratenen Rosenkohlréschen | Rosenkohlréschen und gebratenen Rosenkohlroschen | gebratenen Rosenkohlréschen

und Herzoginkartoffeln, dazu
eine braune Sof3e

und Herzoginkartoffeln, dazu
eine braune Sof3e

Herzoginkartoffeln, dazu eine
braune Sof3e

und Herzoginkartoffeln, dazu
eine braune Sof3e

und Herzoginkartoffeln, dazu
eine braune Sof3e

Kalt fiir das Wochenende

und Sauce Bernaise

Menii A Rinderschmorbraten mit brauner SoRe, Kartoffelstampf und @
Karotten- Kohlrabigemiise
Menii B Schweineschnitzelschnitzel mit gebratenen Schupfnudeln, Kaisergemiise

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

G0/ Cl6

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 10.11. — 14.11.2025

& 05244-2406

A
SewS

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchenboulette auf Gefiillte Paprika gegr. Rindersteakstreifen mit | cremiges Fischragout mit kleine Hahnchensteaks
RahmsoRe mit Hackfleisch und Reis Rotwein-Pfifferling SoRRe Salzkartoffeln saisonalem mit geschmorten
Menli1 | 43,y Réstkartoffeln dazu Salzkartoffeln & dazu Butternudeln Gemiise >Sellerie, Champignonképfen, Zwiebeln
und Buttererbsen BratensoRe und griine Bohnen @ Karotten und Lauch< @ & Paprika in Rahm
dazu Rostkartoffeln
Grobe Bratwurst mit Kartoffel]l Gebratene Putensteaks mit einer Zwiebelsteaks westfalischer Griinkohl
Schnittlauchstampf Hiahnchenbrust auf LauchcremesoBe mit dunkler SoRe mit Kohlwiirstchen
. Sauerkraut Bandnudeln dazu Butterspitzle und dazu Schmorkartoffeln dazu Salzkartoffeln
Ment2 | und dunkler SoRe @ mit einer Tomaten - karamellisierte und Rosenkohlréschen
GemiisesofRe und Karotten mit Speck o)
Eisbergsalat
Bratkartoffeln kleine Rostkartoffeln mit Apfelpfannkuchen mit sillem | Kartoffelpiiree mit Tellerrosti mit buntem
Menii 3 mit Speck und Zwiebeln gebackenen Kiirbisecken, Quark Rahmspinat und Gemiise, Hollandaise und
dazu ein Spiegelei dazu eine Rihrei Kase liberbacken
KrautersoBe
Wochen- Bratleberwurstscheiben Bratleberwurstscheiben Bratleberwurstscheiben Bratleberwurstscheiben Bratleberwurstscheiben
menii mit Kartoffelpiiree, mit Kartoffelpiiree, mit Kartoffelpiiree, mit Kartoffelpiiree, mit Kartoffelpiiree,
geschmorten Zwiebeln geschmorten Zwiebeln geschmorten Zwiebeln und | geschmorten Zwiebeln geschmorten Zwiebeln
und Apfelwiirfeln und Apfelwiirfeln Apfelwiirfeln und Apfelwiirfeln und Apfelwiirfeln

Kalt fur das Wochenende

Menii A Rindergulasch mit Paprika und Zwiebeln dazu Butterspatzle und @
Karottengemiise
Menii B Gepfefferte Putenfiletstreifen

mit Gemiiseknopfle, dazu eine braune Rahmsof3e

Gefliigel

Rind

Schwein Lamm Wild

e[+

Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)

Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!

Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 17.11. —21.11.2025

& 05244-2406

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Schnitzel Forster Art mit
Champignons und Speck

Gegr. Krautermedaillons mit
Kartoffel-Schinkengratin

deftiger Kartoffel- Mohren
Eintopf mit Speck und

Poularden Briistchen
auf cremigen
Gemiisegraupen mit

knusprige Putenschnitzel
dazu Krautergnocchi

Menii 1 dazu Réstkartoffeln und und Paprikasalat Mettwiirstchen X und ein cremiger
Kaisergemiise G g g Erbsen, Karotten, Gurkensalat
Sellerie und Lauch
Hahnchengeschnetzeltes in gedampftes Hahnchensteaks mit einer Kiirbis - Chili con Carne Koénigsberger Klopse
SenfsoRe Seelachsfilet dazu cremiges | RahmsoRe, Kisespitzle, mit Rinderhackfleisch, Mais, | mit Kapern
Menii 2 | dazu Salzkartoffeln und To_maten-KurblsnsottO dazu ein Eisbergsalat mit Paprika und Kidney Bohnen | dazu Salzkartoffeln
Erbsen und Méhren m|t"RucoIa urldb. K Méhrenschnipseln und dazu Butterreis und gelbe Karotten
gerosteten Kiirbiskernen Joghurtdressing g
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohlrdschen, | warmer Milchreis mit Bratkartoffeln mit Speck, hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 | it einer Spinat- mit gehacktem Ei und Zwetschgen dazu Rosenkohlréschen und | mit Apfelmus
SchinkensoRe Petersilie, dazu Kartoffel- und Zimt-Zucker eine KriutersoRe
Sahnepiiree
Wochen- | Krakauer Krakauer Krakauer Krakauer Krakauer
menii mit Kartoffel- mit Kartoffel- mit Kartoffel- mit Kartoffel- mit Kartoffel-

Roéstzwiebelstampf und
Rahmwirsing, dazu Senf

Rostzwiebelstampf und
Rahmwirsing, dazu Senf

Rostzwiebelstampf und
Rahmwirsing, dazu Senf

Rostzwiebelstampf und
Rahmwirsing, dazu Senf

Roéstzwiebelstampf und
Rahmwirsing, dazu Senf

Kalt fiir das Wochenende

dazu Butterspatzle und Apfel-Rotkohl

Menii A Hackbraten mit JagersoRe [Ul
dazu Semmelknoédel und Butterméhrchen
Menii B Rinderroulade gef. mit Speck, Zwiebeln und Gurke @

Geflugel Rind

Schwein Lamm Wild

V®e)» DS

Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 24.11. — 28.11.2025

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchenknusperhappen Bratwurstpfanne mit Poulardenbriistchen mit einer | Fisch-Frikassee Seelachs Hahnchen-Kaseschnitzel
mit PaprikarahmsoRe und Rosenkohl und WeiBweinsoRe mit Karotte und Erbsen dazu Sahne-Basilikum
Menii1 | gebackenen Kartoffelgnocchi dazu Butterreis und dazu Butterreis und Nudeln
Kartoffelecken @ glasiertem Spitzkohl Romanescordschen und Backtomaten
Dicke Bohnen Eintopf knusprige Hdhnchensteaks Herzhafte Bouletten Brauhausgulaschtopf mit Spanferkelbackchen mit
mit Kasseler und Mettwurst | mit einer PetersiliensoBe mit einer PfifferlingsoBe Sauerkraut, Kartoffeln gerauchter BratensoRe
Menii 2 dazu gebratene Tortellini dazu Bratkartoffeln Rindfleisch und dazu Kartoffelpiiree
und ein & ein Rotkrautsalat Schweinefleisch @ und Rotkraut
gemischter Salat dazu Laugenbrezel
Bratkartoffeln kleine Rostkartoffeln mit Apfelpfannkuchen mit siifem | Kartoffelpiiree mit Tellerrosti mit buntem
Menii 3 mit Speck und Zwiebeln gebackenen Kiirbisecken, Quark Rahmspinat und Gemiise, Hollandaise und
dazu ein Spiegelei dazu eine Rihrei Kase liberbacken
KrautersoRe
Wochen- | Hahnchenkeule dazu Hahnchenkeule dazu Hahnchenkeule dazu Hahnchenkeule dazu Hahnchenkeule dazu
menii Scheibenkartoffeln und Scheibenkartoffeln und Scheibenkartoffeln und Scheibenkartoffeln und Scheibenkartoffeln und
buntes Gemiise und buntes Gemiise und buntes Gemiise und buntes Gemiise und buntes Gemiise und
Hollandaise Hollandaise Hollandaise Hollandaise Hollandaise

Kalt fur das Wochenende

Menii A Schweinebraten mit dunkler Soe
dazu Semmelknodel
und hausgemachter Rotkohl

Menii B Hahnchenbrustfilet mit einer Champignonsof3e dazu Kartoffelgratin
und Romanescogemiise

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

G0/ Cl6

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslosen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!

Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




