Wochenkarte 02.09. bis 06.09.2024

& 05244-2406

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Hahnchenschnitzel mit

Anti-Pasti Gemiise
-Kirschtomate, Zucchini,

Geflugelschnitzel
dazu Kasenudeln
und Eisbergsalat mit

Curry-
Geflugelgeschnetzeltes
dazu Butterreis

Rinderkraftbrihe
mit Blumenkohl,
Fleischeinlage, Eierstic

¥

Kasseler-Rosti-Pfanne
und gemischten
Rohkostsalat

Menii 1 i i . R
Paprika + Champignons Dressing und ein Blattsalat Butterkl6Rchen und Nudeln
dazu Rosmarinkartoffeln dazu Suppenbrétchen
Schweinemedallions in Wildlachsfilet Kohlrabi Eintopf Krauterbutterschnitzel Putensteaks
einer RahmsoRe mit Pommery-SenfsoRe | mit grober Bratwurst dazu Kasekartoffeln mit Tomatensalsa und
Menii 2 | dazu Kartoffelgnocchis auf Herzhafte Spatzle mit und bunter Salat Parmesan
und Speck-Béhnchen Karotte und Porree @ mit Essig Ol
dazu Bandnudeln
Kartoffelpiiree mit leichter Bratkartoffeln Pfannkuchen Réllchen Omelette mit Champignons, Gratin- Kartoffeln
Menii 3 KrautersoRe mit Speck und Zwiebeln dazu hausgemachter Quark Paprika, Zwiebeln, Kise dazu geschmorte
dazu Kiirbisspalten dazu ein Spiegelei und Speck Champignons
mit knusprigen Broccolir6schen
Wochen- | Mdéhreneintopf Mé6hreneintopf Méo6hreneintopf Méohreneintopf Mé&hreneintopf
menii mit HeiBwurst mit HeiBwurst mit HeiBwurst mit HeiBwurst mit HeiBwurst

Kalt fiir das Wochenende

dazu Scheibenkartoffeln und Speckbéhnchen

Menii A Fischfilet natur -Pangasiusfilet-
auf einem Mohren-Selleriegemiise @
dazu Gemiise-Risotto

Menii B Schweineschnitzel mit einer PfefferrahmsoRe

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

UCCOOCIE

wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 09.09. bis 13.09.2024

& 05244-2406

3
SowtS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Hahnchensteaks iiberbacken
mit Paprika und Schafskise

falscher Hase im
Speckmantel auf Kartoffel-

Feuriger Eintopf
mit Rindfleisch, Kartoffeln,

Putenmedaillons
auf Kiirbis-Curry mit Zucchini

Tortellini gef. mit Ricotta
mit Thunfisch und

Menl 1 | gazu Tagliatelle und einer Wur;elgemuse mit Nudeln, Erbsen und Tomaten . Buttererbsen
. Pastinaken, Karotten und dazu Butterreis .
leichten TomatensoRe Schalotten @ und eine Kise-SahnesoR:
dreierlei Nudeln ital. Hahnchengratin Rahmschnitzel vom Hihnchen | Frz. Schweinefiletpfanne mit | Jagerschnitzel
Tagliatelle mit Piifferlingen, mit Kartoffeln, Tomaten, dazu Scheibenkartoffeln einer Bordeaux-PfeffersoRe dazu Rostinchen
. Pesto-Tortellini, Nudeltasche gef. Mozzarella und Parmesan : nd Kobfsalat mit Dressin
Menu 2 mit Spinat und Karotte gebacken dazu Kohlrabigemiise dazu Kartoffelgnocchis u p it Dressing
dazu eine Cremesof3e und Butterbhnchen
aus roter Paprika
vegetarische Eier Frikassee mit Erbsen, Rostkartoffeln ,Gebratener Broccoli Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Kartoffelbouetten mit Champignons und Spargel dazu buntes Gemiise dazu Sahnepiiree dazu Apfelmus
BratensoRe und Karotten- dazu Butterreis -Broccoli, Blumenkohl und
Kohlrabigemiise @ Karotte- mit Krdutersof3e
Wochen- | Kasselerbraten mit Kasselerbraten mit Kasselerbraten mit Kasselerbraten mit Kasselerbraten mit
menii MalzbiersoRRe Malzbiersof3e Malzbiersof3e Malzbiersof3e MalzbiersoRRe

dazu Kartoffelpiirree und
Spitzkohlgemiise

dazu Kartoffelpiirree und
Spitzkohlgemiise

dazu Kartoffelpiirree und
Spitzkohlgemiise

dazu Kartoffelpiirree und
Spitzkohlgemiise

dazu Kartoffelpiirree und
Spitzkohlgemiise

Kalt fur das Wochenende

Menii A Tafelspitz mit einer Meerrettichsol3e

dazu hausgemachter Kartoffelsalat @
Menii B Schweinemedaillons mit RahmsoRe dazu Rostkartoffeln

und buntes Gemiise mit Hollandaise

v¥[®

Gefligel Rind  Schwein

V(=

Lamm Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 16.09. bis 20.09.2024

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchensteaks mit feiner Konigsberger Klopse Rahmgulasch vom Rind N . .| Aufgrund einer
RahmsoRe Gegr. Hahnchenstrelfen mit Familienfeier bleibt unsere
Eintopf mit Kapern, Karotten | dazu Butterspatzle : ;
. dazu Kartoffelgnocchis P P B P einer Sauce Bernaise Kiiche heute geschlossen!!
Meni 1 dazu Rosenkohlroschen und Kartoffeln und grune Bohnen @ dazu Back-Kartoffeln und
Champignonkopfen
Pesto-Spaghetti mit Hahnchenpfanne Bratwurstschnecken mit Holsteiner-Boulette m. Hubertusbraten
Meeresfriichten mit Kiirbisgemiise dunkler SoRRe Spiegelei mit dunkler SoRe @
Menii 2 | dazu ein gemischter Salat dazu Kartoffelecken dazu Salzkartoffeln dazu Kartoffelgratin dazu Kartoffelknédel
@ und Erbsen + Mohren und ein kleiner Rohkostsalat | und Karottengemiise
m.Dressing kalt am Donnerstag !!
Kartoffelpiiree mit leichter Bratkartoffeln Pfannkuchen Réllchen Omelette mit Champignons, | Aufgrund einer
Menii 3 KrdutersoRe mit Speck und Zwiebeln dazu hausgemachter Quark Paprika, Zwiebeln, Kise Familienfeier bleibt unsere
dazu Kiirbisspalten dazu ein Spiegelei und Speck Kiche heute geschlossen!!
Wochen- | Krakauer mit Senf Krakauer mit Senf Krakauer mit Senf Krakauer mit Senf Aufgrund einer
. dazu Kartoffel-Bohnen dazu Kartoffel-Bohnen dazu Kartoffel-Bohnen dazu Kartoffel-Bohnen Familienfeier bleibt unsere
menii
Gemiise Gemiise Gemiise Gemiise Kiiche heute geschlossen!!

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Kein Wochenendessen !!

Menii B Kein Wochenendessen !!

Gefligel  Rind

Schwein Lamm wild

) G/8I0/Cl6

Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!

Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 23.09. bis 27.09.2024

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Grat. Schweineschnitzel mit
Schafskase + Tomaten
dazu Scheibenkartoffeln

Hdhnchenmedaillons mit
einer Orangen-PfeffersoRe

Fischragout vom Seelachs
auf Lauchgemiise

Stielkotelett mit Senf

mit Kartoffelpiiree

Gyros-Wraprolle
gef. mit Spitzkohl, Kase und

Mend 1 und griech. Bauernsalat auf Reis dazu Krauter-Risotto dazu Butterwirsing Schweinegeschnetzeltem

mit Schafskase dazu ein Blattsalat @ dazu Tzatziki
mit Sahnedressing

Kiirbissuppe Rucola-Parmesan-Bratwurst | Gefligelgeschnetzeltes in Rinderhackbillchen mit Putenschnitzel mit feiner
dazu ein Suppenbrétchen auf siidlindischem Gemiise | €iner Peppa dew Solze JigersoRe RahmsoRe dazu

Menii 2 dazu Rosmarin Kartoffeln dazu Buttern.usieln dazu Schupfnudeln Schupfnudeln und buntes

und Broccoliréschen d ein Bohnensalat p
umnit Seahne @ Gemiise -Blumenkohl,
Borccoli + Karotte-

vegetarische @ Eier Frikassee mit Erbsen, Rostkartoffeln ,Gebratener Broccoli Hausgemachte Reibekuchen

Menii 3 Kartoffelbouetten mit Champignons und Spargel dazu buntes Gemiise dazu Sahnepiiree dazu Apfelmus
BratensoRe und Karotten- dazu Butterreis -Broccoli, Blumenkohl und
Kohlrabigemiise Karotte- mit Krdutersof3e

Wochen- Falsches Kotelett -Bauchfleisch- | Falsches Kotelett - Falsches Kotelett -Bauchfleisch- Falsches Kotelett - Falsches Kotelett -

. dazu Kartoffelpiiree Bauchfleisch- dazu Kartoffelpiiree Bauchfleisch- Bauchfleisch-
menu dazu Kartoffelpiiree dazu Kartoffelpiiree

und Rahm-Wirsing

dazu Kartoffelpiiree
und Rahm-Wirsing

und Rahm-Wirsing

und Rahm-Wirsing

und Rahm-Wirsing

Kalt fur das Wochenende

dazu Kartoffelknédel und hausgemachtes Rotkraut

Menii A Kalbsgeschnetzeltes mit einer herzhaften SoRRe
dazu Kartoffelpiiree und Méhrensalat mit Essig Ol @
Menii B Gegrillte Schmorrrippe

Geflugel

Rind

Schwein Lamm

) G/ISI0/Cl6

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




