Wochenkarte 31.03. bis 04.04.2025

R & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

bunte Rahm-Nudelpfanne
mit Gemiise -Karotte, Lauch,

Hahnchenschnitzel
im Cornflakesmantel
mit einer bunten Gemiuise-

kleine Hdhnchensteaks
mit Penne Nudeln und einer

Hubertusfrikadelle mit
Pilzen, Zwiebeln und

Schweinegeschnezeltes mit
Champignons, Erbsen und

Menii 1 Kiirbis, Kohlrabi und Erbsen- cremigen Zucchini-Basilikum dunkler SoRe, dazu Karotten dazu Butterspatzle
& Putenstreifen Reispfanne und sii-saurer SoRe Kartoffelpiiree und und vers. Blattsalate (o]
SoRe . ..
Spitzkohl Gemiise
Rostbratwurst mit Senf cremiger Laucheintopf Rinderhacksteaks mit Hahnchenbrustfilet -natur- Omas‘ Backfisch
dazu Sauerkraut und mit Kartoffelwiirfeln A | pikanter Paprika-ZwiebelsoRe | dazu Butterkartoffeln mit Kartoffel-
. Kartoffelstampf und einer
Menii 2 ; Butterkartoffeln kroketten und
Hackfleisch dei e TomatencremesoRe ° ladensoR
dazu ein Suppenbrétchen | Und €inem gemischten, dazu Gemiisetalern emouladensobbe @
bunten Salat
Butternudeln mit einer Kartoffelbouletten Roéstkartoffeln Eier in einer Rahmige Schmorkartoffeln,
Menii 3 Tomaten-Mozzarella SoRe mit BratensoBe und mit buntem Gemiise Senf-SchnittlauchsoRe geschmorte Champignons
dazu ein Eisbergsalat Karotten-Kohlrabi Gemiise | -Broccoli, Blumenkohl und mit Salzkartoffeln und knusprigen
mit Joghurt Dressing Karotte- und Krautersof3e Brokkoli Roschen
Wochen Schweinegeschnetzeltes Schweinegeschnetzeltes Schweinegeschnetzeltes Schweinegeschnetzeltes Schweinegeschnetzeltes

meni

,Stroganoff”
mit Butternudeln und einem
Apfel-Mohrensalat

»Stroganoff”
mit Butternudeln und einem

Apfel-Méhrensalat

»Stroganoff
mit Butternudeln und einem

Apfel-Moéhrensalat

»Stroganoff
mit Butternudeln und einem

Apfel-Mohrensalat

»Stroganoff”
mit Butternudeln und einem

Apfel-Mohrensalat

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Hahnchenschnitzel mit pikanter Paprika-Zwiebelsof3e,
kleinen Réstkartoffeln und gebratenem WeiRkohl

Menii B Kohlroulade mit Speck und dunkler BratensoRe
dazu Salzkartoffeln

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

e[V

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 07.04. bis 11.04.2025

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

pikante Puten-Schaschlik-
Pfanne mit Paprika,
Zwiebeln und Pilzen

gedampftes Pangasius Filet
mit einer Zitronen-Petersilien-
Mandelbutter,

Hahnchen-Tortellini Auflauf
in einer cremigen Tomaten-
GemiisesoRe

westf. Zwiebelfleisch mit
Butterkartoffeln und
glasierten

Hahnchenbrustfilet mit
Kartoffel-Zucchiniplatzchen
und einer stlickigen

NG

SchnittlauchsoR3e

dazu Salzkartoffeln und
Mohrensalat

SchnittlauchsoRle
dazu Salzkartoffeln und
Mohrensalat

Schnittlauchsof3e
dazu Salzkartoffeln und
Mohrensalat

Menii 1 . - . .
et dazu Butterreis Brokkoli und ~Paprika, Zucchini, Aubergine & Pilze- Finger Mohrchen TomatensoRe
kleinen Salzkartoffeln mit Mozzarella @
gratiniert
Kartoffel- M6hreneintopf Hdhnchenbrustfilet mit Kasseler Scheiben kleine Hihnchenfrikadellen | Schweineschnitzel nach griech.
mit Petersilie, Kréuter-Knusper-Kruste mit mit cremigem Kohlrabi Art mit Tomate, Aubergine,
Menii 2 Speck und dazu eine cremige Gnocchi- Kartoffel-Rostzwiebelpiiree Gemiise und Zwiebeln und Feta iiberbacken
Bockwurstscheiben Gemiisepfanne und L (. Kartoffelstampf dazu Kroketten
w Rahmwirsing U und Tzatziki Dip w
Kartoffelpiiree mit ' Bauernomelette-Schnitte Pfannkuchen Rolichen Bratkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Rahmspinat und aus dem Ofen, mit Gemiise, | dazu hausgemachter Quark mit Speck und Zwiebeln dazu Apfelmus
Spiegelei Champignons, Kise und CG dazu ein Spiegelei
Schinken
Wochen Gekochtes Rindfleisch mit Gekochtes Rindfleisch mit Gekochtes Rindfleisch mit Gekochtes Rindfleisch mit Gekochtes Rindfleisch mit

SchnittlauchsofR3e
dazu Salzkartoffeln und
Mohrensalat

SchnittlauchsofRle
dazu Salzkartoffeln und
Mohrensalat

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Tafelspitz mit MeerrettichsoRe, @
Bouillongemiise und Salzkartoffeln

Menii B 2 gebackene Eier im Hackfleischmantel ,,Mini Hackbraten“, mit Scheibenkartoffeln
und Blumenkohl, dazu eine helle RahmsoRe

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

e[V

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.



Wochenkarte 14.04. bis 18.04.2025

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Reitersiippchen Elsasser Rinderbraten mit Knuspriger Grillkdse ,,Hawaii“ | Schweineschnitzel ,Pager Karfreitag
mit Hackfleisch, Champignons, | Speck und Zwiebeln gratiniert, | mit Schinken und Ananas, Art“ mit gekochtem Heute bleibt unsere
Menii 1 | Paprika, Mais, Zwiebeln, rahmiges Lauchgemiise und dazu Butterreis und Schinken und Kréuterriihrei Kiiche kalt!
Tomate und Ananas Kroketten, dazu @ CurrysoRe dazu Butterkartoffeln (siehe unten)
dazu ein Suppenbrétchen eine dunkle Bratensof3e und RahmsoRe
Lachsfilet mit Krauter- Gefliigelgeschnetzeltes mit | Hihnchensteak auf kleine Hahnchensteaks Karfreitag
Senfmarinade, Butterreis PetersiliensoRe kleinen Ratatouille Gemiise Penne mit einer Gemiise- Heute bleibt unsere
Menii2 | und g!a&ertes thne—Blrnen Kartoffelrosti und Finger und kleinen Frischkdsesof3e Kiche kalt!
Gemise, dazu eine . o .
KrautterrahmsoRe @ Mohrchen Pesto Kartoffeln -Broccoli, Mohre, . (siehe unten)
Schalotten & Paprika-
Butternudeln mit einer Kartoffelbouletten  £=—1| Réstkartoffeln Eier in einer Karfreitag
Menii 3 | Tomaten-Mozzarella SoBe | mit BratensoBe und @ mit buntem Gemiise Senf-SchnittlauchsoBe Heute bleibt unsere
dazu ein Eisbergsalat Karotten-Kohlrabi Gemiise | -Broccoli, Blumenkohl und mit Salzkartoffeln Kiiche kalt!
mit Joghurtdressing Karotte- und KriutersoRe (siehe unten)
Wochen- Schweinelendchen in einer Schweinelendchen in einer | Schweinelendchen in einer Schweinelendchen in einer Kafff.eitag
. PfefferrahmsoRe mit PfefferrahmsoRe mit PfefferrahmsoRe mit PfefferrahmsoRe mit Heute bleibt unsere
menu Bratkartoffeln und Speck Kiiche kalt!

Bohnchen

Bratkartoffeln und Speck
Béhnchen

Bratkartoffeln und Speck
Béhnchen

Bratkartoffeln und Speck
Béhnchen

(siehe unten)

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Fischfilet —natur- mit Mandel-Knusperbutter
dazu Kartoffelpiiree
und Brokkoli-Blumenkohlgemiise

Menii B Fiir das lange Osterwochenende bieten wir ihnen die Option, unsere Gléiser
zu bestellen!

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

e[V

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoR3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 21.04. bis 25.04.2025

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Ostermontag Gyrossuppe Spaghetti-Carbonara Grillschinken mit einer Schweineschnitzel mit einer
Heute bleibt unsere Kiiche kalt! mit einer Zwiebel-Senfkruste dazu

mit Schweinefleisch, Zwiebeln

Kase-Specksofle

Honig-SenfsoRRe

dazu Spitzkohlgemiise und
Salzkartoffeln

dazu Spitzkohlgemiise und
Salzkartoffeln

dazu Spitzkohlgemiise und
Salzkartoffeln

Meni 1 und Tomate | dazu Kartoffelpiiree Kartoffelstampf und Erbsen-
dazu ein dazu ein gem. Salat und Sauerkraut Mé&hrengemiise
Suppenbroétchen
Ostermontag Puten- Friichtecurry mit Hahnchenmedaillons -natur- Rinderhacksteaks Bandnudeln in einer
Heute bleibt unsere Kiiche kalt! | Butterreis auf Reisnudeln mit feinem dazu Maisgemiise mit Erbsen | WeiBwein-KriduterrahmsoRe
Menii 2 und glasierten Gemiise und einer + Paprika mit
Zuckererbsschoten v | PaprikacremesoRe ‘ b ‘ und Grillkartoffeln @ Streifen vom
Gemiise ‘ ' mit einer Barbecue sofRe gerduchertem Lachs @
Ostermontag Bauernomelette-Schnitte Pfannkuchen Réllchen Bratkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 | Heute bleibt unsere Kiiche kalt! | gus dem Ofen, mit Gemiise, | dazu hausgemachter Quark mit Speck und Zwiebeln dazu Apfelmus
Champignons, Kise und dazu ein Spiegelei
Schinken
Wochen- Ostermontag Schlemmerfrikadellen mit Schlemmerfrikadellen mit Schlemmerfrikadellen mit Schlemmerfrikadellen mit
menii Heute bleibt unsere Kiiche kalt! | pfifferlingen Pfifferlingen Pfifferlingen Pfifferlingen

dazu Spitzkohlgemiise und
Salzkartoffeln

Kalt fur das Wochenende

¥

mit Champignons dazu Kartoffelgratin

Menii A Schweinenackensteak mit Jagersof3e
mit Bratkartoffeln und M&hrensalat mit Essig Ol
Menii B gegr. Krautermedaillons vom Hahnchen

Gefligel Rind  Schwein

V(=

Lamm Wild Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstéarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 28.04. bis 02.05.2025

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

gebratene Putenstreifen mit
Kartoffelgnocchi, Champignons,
roter Zwiebel und Paprika

Elsdsser Zwiebelkuchen
mit Lauch, Zwiebeln und

Paprika-Pesto-Suppe
mit Gefliigelgeschnetzeltem

Brathering mit Kartoffel-
rote Beete-Stampf und einer

Hahnchenmedaillons
mit einer Peppa-dew-

Menii 1 dazu eine Speck dazu ein Sauerrahm mit einem — Apfel-Zwiebel BroccolisoRe dazu | |
Basilikum-RahmsoRe ‘ : ‘ Dip Suppenbrétchen ‘ _' ‘ Rahmsof3e @ Butternudeln und ein
> wird Mi. kalt geliefert Eisbergsalat mit Dressing
Chili con Carne Hahnchenschnitzel an gegr. Kasseler-Auflauf gebratene Filetspitzen vom
mit Mais, Paprika & Kidney Anti-Pasti mit Sauerkraut Tag der Arbeit Schwein mit einer
Menii 2 Bohnen dazu -Zucchini, Paprika, Champignons, und Heute bleibt unsere PfefferrahmsoRe,
Butterreis :arzh;oorz::\:;n-Kartoffeln ‘ i | Schupfnudeln Kiiche kalt! I;ﬁ;i:ﬁ::l:&?li;:: i
Butternudeln mit einer Kartoffelbouletten mit Rostkartoffeln Rahmige Schmorkartoffeln,
Menii 3 Tomaten-Mozzarella Sof3e BratensoBe und Karotten- mit buntem Gemiise Tag der Arbeit geschmorte Champignons
dazu ein Eisbergsalat Kohlrabi Gemiise @ -Broccoli, Blumenkohl und Heute bleibt unsere mit knusprigen
mit Joghurtdressing Karotte- und KrdutersoRe Kiiche kalt! Brokkoli Réschen
Wochen- | Schweinelachsschnitzel Schweinelachsschnitzel Schweinelachsschnitzel Tag der Arbeit Schweinelachsschnitzel
menii dazu hausgemachten dazu hausgemachten dazu hausgemachten Heute bleibt unsere dazu hausgemachten
@ Kartoffelsalat Kartoffelsalat Kartoffelsalat Kiiche kalt! Kartoffelsalat

Kalt fiir das Wochenende

dazu Kartoffelpiiree und geschmorten Karotten

Menii A Rinderbraten mit einer ZwiebelsoRe @
dazu Rostkartoffeln und Rosenkohlréschen
Menii B Bratwurstschnecke mit dunkler SoRe

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

J¥©) [V

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




