Wochenkarte 05.01. bis 09.01.2026

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Tortellini mit Champignons
& Kochschinken

kleine Hdhnchenhappen mit
warmer BBQ-SoRe,

Hahnchenbrustfilet mit
Pilzragout und Butterspatzle

pikante, ungarische Gu
Suppe mit

cremiges Hithnchen Ragout
mit Erbsen & Mohren

Menii 1 mit einer KdsesoRe und Kartoffelecken, dazu Karotten- Paprika und Gewiirzgurken, | dazu Butterreis
@ dazu ein cremiger Bohnengemiise dazu ein Suppenbroétchen
Gurkensalat
Hahnchenbrustfiletstreifen Hackfleisch- Gemiisepfanne | Niirnberger Wiirstchen Pangasius Filet >natur< Wourstebrei
mit Rigatoni und einer mit Scheibenkartoffeln und | dazu Kartoffel-Senfstampf auf Gemiisereis mit einer mit Salzkartoffeln
Menii 2 Tomate — MozzarellasoBe Kase gratiniert und gebratener WeiBweinsoRRe und cremigem Kohlrabi
dazu Eisberg Salat WeiRkohl @ Gemiise
mit Dressing
Bratkartoffeln kleine Rostkartoffeln mit Apfelpfannkuchen mit siifem | Kartoffelpiiree mit Tellerrosti mit buntem
Menii 3 mit Speck und Zwiebeln gebackenen Kiirbisecken, Quark Rahmspinat und Gemiise, Hollandaise und
dazu ein Spiegelei dazu eine Rihrei Kase lberbacken
KrautersoRe
Woch grobe Bratwurst mit brauner | grobe Bratwurst mit grobe Bratwurst mit brauner grobe Bratwurst mit brauner | grobe Bratwurst mit brauner
ochen-

men

SoRe, Scheibenkartoffeln
und Kaisergemiise

brauner SoR3e,
Scheibenkartoffeln und
Kaisergemiise

SoRe, Scheibenkartoffeln und
Kaisergemiise

SoRe, Scheibenkartoffeln
und Kaisergemiise

SoRe, Scheibenkartoffeln
und Kaisergemiise

Kalt fur das Wochenende

Schupfnudeln und gebratenen Rosenkohlréschen

Menii A Tafelspitz mit einer PetersiliensoB3e, Salzkartoffeln und glasierten
Fingermdhrchen @
Menii B Scheiben von der gerauchten Putenbrust mit einer BratensoRe,

Gefligel  Rind

Schwein Lamm

VPO DRI

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 12.01. bis 16.01.2026

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Putenschnitzel
dazu gebackene

Hahnchen-Pellkartoffel-
Pfanne >Paprika,

Sudlandisches, gratiniertes
Gefliigelgeschnetzeltes

Hahnchensteaks mit einer
BrokkolicremesoRe &

Kasseler Nacken mit einer
dunklen BratensoRe

Menii 1 Kasekartoffeln & ein Lauchzwiebeln, Zucchini & mit Tomate, Zucchini, Brokkoliroschen >extra< dazu Kartoffel-
cremiger Sellerie- Fetakdse<, dazu eine ‘ ] Aubergine & Kase dazu Tortellini Réstzwiebelpiiree
Bohnensalat pikante TomatensoRe dazu Tagliatelle gef. mit Ricotta und glasiertem Lauch
Bratwurstschnecke mit Rinderhacksteak Schaschlik Topf Schwabische Maultaschen Seelachs >natur<
ZwiebelsoRe mit einer mit Paprika, griinen Bohnen, auf Blattspinat mit bunten mit einer BasilikumsoRe
Menii 2 dazu Kartoffelpiiree PaprikacremesoRe, Zwiebeln und Speck Gemiisestreifen, dazu eine auf Butternudeln
und Spitzkohl dazu Kartoffelgnocchi dazu Butternudeln helle RahmsoRe und ein Tomatensalat
und Zucchini- @ @
scheiben
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohlréschen, | warmer Milchreis mit Bratkartoffeln mit Speck, hausgemachte Reibekuchen
Menli 3 | it einer Spinat- mit gehacktem Ei und Zwetschgen dazu Rosenkohlréschen und | mit Apfelmus
KisesoRe Petersilie, dazu Kartoffel- und Zimt-Zucker eine KrautersoRe
Sahnepiiree
Wochen- Rinderkraftbriihe mit Rinderkraftbriihe mit Rinderkraftbriihe mit Rinderkraftbriihe mit Rinderkraftbriihe mit
menii ButterkloBchen, Nudeln, Butterkl6Bchen, Nudeln, Butterkl6Bchen, Nudeln, Butterkl6Bchen, Nudeln, Butterkl6Bchen, Nudeln,

i

Blumenkohlrdschen & Eierstich
dazu ein Suppenbroétchen

Blumenkohlréschen &
Eierstich
dazu ein Suppenbrétchen

Blumenkohlrdschen & Eierstich
dazu ein Suppenbrétchen

Blumenkohlrdschen & Eierstich
dazu ein Sunnenbrétchen

Kalt fiir das Wochenende

Gefligel  Rind

Menii A Hahnchensteaks mit einer RahmsoBe dazu Rosti
und eine bunte Gemiise Pfanne >Blumenkohl, Erbse und Karotte<
Menii B Schweineschnitzel mit einer ChampignoncremesoRe,

Scheibenkartoffeln und Vichy Karotten

Schwein Lamm wild

Blumenkohlrdschen & Eierstich

dazu ein Sunnenbrétchen

VPO DRI

Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 19.01. bis 23.01.2026

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

groflSe Backkartoffel mit
Krauterquark, marinierten

Gyrossuppe
>vom Schwein<

Wourst-Kasesalat mit >Paprika,
Zwiebel & Gurke<

Fischfilet mit einer
Krautermarinade auf

mariniertes
Putenbrustfilet mit

Menii 1 mit Tomate & Zwiebeln Hahnchenstreifen & einer dazu eine Laugenstange Karotten-Zucchini-Knopfle Kartoffelgratin
dazu ein Suppenbrotchen Gemiisepfanne und einer Sahnesof3e @ dazu Kiirbisspalten
>Mais Paprika & Bohne<
Hahnchenmedaillons gratinierte Gorgonzola- Hahnchenschnitzel Schlemmerfiletpfanne Cevapcici >vom Schwein<
mit einer Orangen- Frikadelle >Cornflakes< mit Kroketten >vom Schwein< mit einer pikanten Tomaten-
Menii 2 pfeffersoBe auf Bandnudeln | 45, scheibenkartoffeln und rahmigem Hollandaise- mit Zwiebeln, Speck und Schafskasesolle,
und Brokkoli- und Spinat-Erbsen Blumenkohl dicken Bohnen dazu dazu Risi Bisi
Romanescordschen .. Butterkartoffeln mit Erbsen
Gemiuse
Bratkartoffeln kleine Rostkartoffeln mit Apfelpfannkuchen mit siifem | Kartoffelpiiree mit Tellerrosti mit buntem
Menii 3 mit Speck und Zwiebeln gebackenen Kiirbisecken, Quark Rahmspinat und Gemiise, Hollandaise und
dazu ein Spiegelei dazu eine Rihrei Kase Uiberbacken
KrautersoRe
Wochen- | Schweinegoulasch mit Schweinegoulasch mit Schweinegoulasch mit Schweinegoulasch mit Schweinegoulasch mit
menii Butterspatzle, dazu ein Butterspatzle, dazu ein Butterspatzle, dazu ein Butterspatzle, dazu ein Butterspatzle, dazu ein

Waldorfsalat mit Apfel-
Sellerie & Walniissen

Waldorfsalat mit Apfel-
Sellerie & Walniissen

Waldorfsalat mit Apfel-
Sellerie & Walniissen

Waldorfsalat mit Apfel-
Sellerie & Walniissen

Waldorfsalat mit Apfel-
Sellerie & Walniissen

Kalt fur das Wochenende

Schmorkartoffelwiirfeln und gegrillten Paprikastreifen

Menii A Ziiricher Geschnetzeltes mit Champignons @
dazu Réstinchen und Schwarzwurzeln mit Petersilie
Menii B Paprika- Zwiebelhackbraten mit einer dunklen BratensoRe,

Gefligel  Rind

Schwein Lamm

VPO DRI

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 26.01. bis 30.01.2026

& 05244-2406

R
S

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

cremige Kartoffel- Lauch
Suppe mit gerdsteten

Hahnchenstreifen
>Teriyaki< mit gebratenem

Schweinemedaillons
mit Metaxa SoRe

Brauhausgulaschtopf mit

g

Sauerkraut,

gegrillte
Hahnchenmedaillons

Menii 1 Speckwiirfeln und Reis, Gemiisestreifen und dazu Djuvecreis und ein Rindfleisch und auf Pesto-Nudeln mit Rucola
einer Kartoffel- Lauch einer siiB-sauren Sof3e Spitzkohl- Paprikasalat Schweinefleisch & Tomatenwiirfeln
Einlage dazu Laugenbrezel
Hahnchenbrustfilet Schweineriickensteak gepfefferte Putenfiletstrz*n | lauwarme Wrap Tasche Sahneheringsfilet in einer
mit einer Currymarinade auf | >Gyros< mit geschmorten auf Gemiise Spatzle >Cesar Salad< mit HausfrauensoRe mit
Menii 2 Linsen- Kichererbsen Zwiebeln, tomatigem >Lauch & Karotte< mit einer Hahnchenfleisch, Butterkartoffeln und
Gemiise mit einer Gemiisereis & einem RahmsoRe Romersalat, Warmer roter
Kokos- IngwersoRe Gurken-Feta Salat Parmesan, Ei & Tomate Beete
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohlréschen, | warmer Milchreis mit Bratkartoffeln mit Speck, hausgemachte Reibekuchen
Menli 3 | it einer Spinat- mit gehacktem Ei und Zwetschgen dazu Rosenkohlréschen und | mit Apfelmus
KisesoRe Petersilie, dazu Kartoffel- und Zimt-Zucker eine KriutersoRe
Sahnepiiree
paniertes Kotelette mit paniertes Kotelette mit paniertes Kotelette mit paniertes Kotelette mit paniertes Kotelette mit
Wochen- . . . . .
. gebratenen Champignons, gebratenen Champignons, gebratenen Champignons, gebratenen Champignons, gebratenen Champignons,
menii

dazu dunkle SoRe,
Scheibenkartoffeln &
Wurzelgemiise

dazu dunkle SoRe,
Scheibenkartoffeln &
Waurzelgemiise

dazu dunkle SoRe,
Scheibenkartoffeln &
Waurzelgemiise

dazu dunkle SoRe,
Scheibenkartoffeln &
Waurzelgemiise

dazu dunkle SoRe,
Scheibenkartoffeln &
Wourzelgemiise

Kalt fur das Wochenende

Kaisergemiise

Menii A Schweinebraten mit dunkler SoRe (3 2 U
dazu Schupfnudeln und Apfel Rotkohl '
Menii B Rinderzunge mit Madeira und Champignons, Butterkartoéffelchen & Gefligel  Rind

(¥

Schwein Lamm

(V=d(>

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SofRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




