Wochenkarte 01.12. bis 05.12.2025

& 05244-2406

3
SowtS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Paprika-Pesto-Suppe
mit Geflligelgeschnetzeltem

gegrillte Hdhnchenkeule
auf Kartoffel-Ofengemiise

Allgduer Steak mit Tomate &

Bergkase dazu

Poularden Briistchen mit
einer BratapfelhonigsoRe

Fischstdbchen
mit Blattspinat und

Menii 1 | it Brstchen mit Schmorkartoffeln dazu Butterspétzle und Kartoffelpiiree
einer KrautersoRe und ein gemischter Salat Apfel-Rotkohl @
Hacksteak mit einer Mykonos-steaks mit Gefliigelgeschnetzeltes mit Westfalisches deftiger Leberkise
ZwiebelsoBe Metaxxasolle Peppa dew und Zwiebelfleisch mit Senf
Menii 2 dazu Kartoffelpiiree und dazu Scheibenkartoffeln Broccoliréschen dazu hausgemachter dazu Kartoffel-Selleriepiiree
Spitzkohlgemiise und griecf: Bauernsalat dazu Butternudeln ‘ ‘ Kartoffelsalat und ein Feldsalat mit Dressing
mit Essig Ol
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohlréschen, | warmer Milchreis mit Bratkartoffeln mit Speck, hausgemachte Reibekuchen
Menli 3 | it einer Spinat- mit gehacktem Ei und Zwetschgen dazu Rosenkohlréschen und | mit Apfelmus
KdsesoRe Petersilie, dazu Kartoffel- und Zimt-Zucker eine KriutersoRe
Sahnepiiree
Wochen- Griinkohleintopf mit Griinkohleintopf mit Griinkohleintopf mit Griinkohleintopf mit Griinkohleintopf mit

men

Kartoffelwiirfeln, Kasseler
und Mettwurst

Kartoffelwiirfeln,
Kasseler und Mettwurst

Kartoffelwiirfeln, Kasseler
und Mettwurst

Kartoffelwiirfeln, Kasseler
und Mettwurst

Kartoffelwiirfeln, Kasseler
und Mettwurst

Kalt fiir das Wochenende

Kiirbisspalten

Menii A gekochtes Rindfleisch in MeerrettichsoBe mit Salzkartoffeln, und
Bouillonggemiise >Sellerie, Karotte & Lauch<
Menii B Schweineschnitzel mit einer Waldpilzso3e, Krdauterknopfle und

G

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

UCCOCCIE

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.



Wochenkarte 08.12. bis 12.12.2025

& 05244-2406

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Deftiger Erbseneintopf, Schweinemedaillons Szegediner Gulaschsuppe Gegr. Hihnchenkeule Sampl’s Schlemmerschnitzel
mit Speck, Im Speckmantel in mit Rindfleisch und >Ohne Knochen< mit Speck, Champignons,

Zwiebeln & Sauce Bernaise

men

mit Stampfkartoffeln,
Apfelkompott, brauner Sof3e
und Rostzwiebeln

mit Stampfkartoffeln,
Apfelkompott, brauner Sof3e
und Rostzwiebeln

mit Stampfkartoffein,
Apfelkompott, brauner Sof3e und
Rostzwiebeln

mit Stampfkartoffeln,
Apfelkompott, brauner Sof3e
und Rostzwiebeln

Menii 1 HeiRwurstscheiben PfefferrahmsoRe Sauerkraut dazu Backkartoffeln und ¢
dazu Kartoffelgratin und dazu ein @ ein hausgemachter dazu Brokkoli &
Tomatensalat Suppenbrétchen Krautsalat Salzkartoffeln
Currygefliigelgeschnetzeltes | Kabeljaufilet >natur< Holzfiller Schnitzel mit Schweinegeschnetzeltes Putensteaks >natur<
mit Friichten auf Krauterrisotto Spiegelei mit Semmelknédeln und mit gebratenen
Menii 2 | dazu Butterreis mit gebackenen Sellerie- dazu Bratkartoffeln Rotkohl Gemiise-Knopfle
und Kiirbisecken und ein .
und einer
@ gemischter Salat RahmsoRe
Bratkartoffeln kleine Rostkartoffeln mit Apfelpfannkuchen mit siiBem | Kartoffelknédel Tellerrosti mit buntem
Menii 3 mit Speck und Zwiebeln gebackenen Kiirbisecken, Quark mit BratensoRe @ Gemiise, Hollandaise und
dazu Spiegelei dazu eine dazu hausgemachter Apfel- | Kise iiberbacken
KrautersoRe Rotkohl
Wochen gebratene Blutwurstscheiben gebratene Blutwurstscheiben gebratene Blutwurstscheiben gebratene Blutwurstscheiben gebratene Blutwurstscheiben

mit Stampfkartoffeln,
Apfelkompott, brauner Sof3e
und Rostzwiebeln

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Hahnchenbrustfilet mit Rahm Lauch und Kase gratiniert dazu
Scheibenkartoffeln
Menii B Geb. Niisschen mit MalzbiersoRRe

dazu Bratkartoffeln und Rosenkohlgemiise

Gefliigel Rind

Schwein Lamm

VEE) D

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslosen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 15.12. bis 19.12.2025

& 05244-2406

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Hahnchensteak ,Melba” mit
Pfirsich + Hollandaise

Kase- Lauchsuppe mit
Gehacktem, dazu ein

Putensteaks mit
Paprikacremesof3e

Chili con Carne
mit Mais, Paprika und

Pfefferrahmgeschnetzeltes
>vom Schwein< dazu

und Rahmwirsing

dazu Kartoffelpiiree
und Rahmwirsing

und Rahmwirsing

dazu Kartoffelpiiree

und Rahmwirsing

Menii 1 | dazu Réstis Suppen Brétchen dazu Schupfnudeln Kidney Bohnen, Butternudeln und Karotten-
und Brokkoliréschen @J und Eisbergsalat dazu Butterreis @ Kohlrabi Gemiise
mit Mandelbutter mit Dressing
Hackballchen vom Schwein Zweierlei Medaillons - Kartoffel-Kasseler-Auflauf Hahnchensteaks mit einer Seelachs >paniert<
in einer herzhaften >Hihnchen & Schwein< mit Sauerkraut und RahmsoRe mit einer KrautersoRe

. Paprikasofe mit auf Schupfnudeln mit Kasespatzle mit dazu Réstkartoffeln und

Ment 2 | scheibenkartoffeln Wurzelgemiisestreife Réstzwiebeln und - winterlichem Gemiisebett

und griinen Bhnchen dazu Rostkartoffe @ einem Gurkensalat | W | >Lauch, Kiirbis und @
Pastinake<
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohlréschen, | warmer Milchreis mit Bratkartoffeln mit Speck, hausgemachte Reibekuchen

Menli 3 | it einer Spinat- mit gehacktem Ei und Zwetschgen dazu Rosenkohlréschen und | mit Apfelmus

KésesoRe Petersilie, dazu Kartoffel- und Zimt-Zucker eine KriutersoRe
Sahnepiiree

Wochen- Grillschinken mit BratensoBe | Grillschinken mit Grillschinken mit BratensoBe | Grillschinken mit Grillschinken mit

menii dazu Kartoffelpiiree BratensoRe dazu Kartoffelpiiree BratensoRe BratensoRe

dazu Kartoffelpiiree
und Rahmwirsing

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Hackbdllchen mit PetersiliensoRe
dazu Salzkartoffeln und glasierte Karotten
Menii B Rostzwiebelbraten mit brauner SoRe

dazu Salzkartoffeln und Butterbéhnchen

Geflugel Rind

i

Schwein Lamm

V®e)» DS

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslosen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 22.12. bis 26.12.2025

& 05244-2406

A
SewS

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Pizzaschnitzel Sauerbraten mit einer Honig- | Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt
mit Paprika, Ananas + Kise KirschsoRe geschlossen geschlossen geschlossen

dazu Butterkartoffeln und

Menii 1 und Kartoffelgratin und
. Apfelrotkohl
Eisbergsalat @
Schweinemedaillons” mit Schweinelachsschnitzel mit | Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt
feiner RahmsofBe ChampignonrahmsoRe geschlossen geschlossen geschlossen
Menii 2 | dazu Spitzle und bunte gazut Rogtkar:_toffelq und
Karottensticks untes Gemuse mi
Hollandaise
vegetarische Wird Montag kalt Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt
Menii 3 | Gemiisebouletten geliefert fiir Dienstag & | geschlossen geschlossen geschlossen
mit KrdutersoRBe und Mittwoch
Réstkartoffeln
Kein Wochengericht in Kein Wochengericht in Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt Unsere Kiiche bleibt
Wochen- ; Woche Il1 i Woche I!!
dieser Woche !!! dieser Woche !!! geschlossen geschlossen geschlossen
menii
Kalt fiir die Feiertage
Menii A Unsere Kiiche bleibt geschlossen
Menii B Unsere Kiiche bleibt geschlossen @ @
Gefligel Rind  Schwein Lamm Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslosen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




